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“IL N’EST DE RICHESSE QUE D’HOMMES.” JEAN BODIN
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Chablis Vaillon

premier cru 2002 (blanc)
Domaine Daniel-Etienne
Defaix

Labouteille de l1a semaine. Les
grands vins ont besoin de temps.
Trop jeunes, ce ne sont

~» aumieux quedejolis
. paniers de fruits, parfois
matinés de bois. Des carac-
téres qui sont loin d’étre
désagréables et qui ont
leurs amateurs. Mais

en ouvrant ses bouteilles
trop tot, on se prive bien
souvent d’une complexité

aromatique qui
ne se dévoile qu’avec

le temps. Il faut avoir
la patience de conser-
ver ses vins pour
qu’ils expriment
tout leur potentiel.
Maisil faut disposer
d’une cave apte
a leur conservation,
avec une tempéra-
ture et une hygromé-
trie maitrisées.
L’autre solution
consiste a acheter
des vins préts
aboire. La difficulté
estalors delestrou-
ver. Heureusement,
Daniel-Etienne
Defaix, a Chablis,
ne commercialise
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CHABLIS (YOKNKE) FRANCE P

ses vins que lorsqu’il
les estime préts a boire. « C’était
latradition, ilyaunsiécle,
degarder sesvins plusieurs années
encaveavantde les proposer
aux consommateurs. Iln’y a désor-
mais plus que moia Chablis
quipratiquedelasorte»,
explique-t-il, lui qui descend
d’une longue lignée de vigne-
rons. Son premier cru Vaillon
2002 est aujourd’hui a son apo-
gée. Ils’ouvre sur de trés beaux
aromes de poire, de brioche,
de cire d’abeille, de miel
et d’épices douces. La bouche est
grasse, ample et élégante, dotée
d’une belle minéralité et d’une
jolie gourmandise. Une superbe
bouteille. Philippe Richard
Prix conseillé : 26,50 €.
www.chablisdefaix.com



